
简易鲜虾叻沙 
4人份量 

在 ayambrand-recipes.com內可找到所有精彩的烹饪视频 

用料 
水200毫升 

虾(已煮熟，中等大小)30只 

豆芽120克 

新鲜胡荽叶 

雄鷄標快熟面4块 

雄鷄標叻沙酱185克1瓶 

雄鷄標椰浆200毫升或雄鷄標纯椰浆140毫升 

 

煮面 
首先按照包装袋的指示，将4块雄鷄標快熟面放入沸水內煮熟。沥干备用。 

 

烹调 
将叻沙酱和水放在一个大锅內煮沸。 

当煮沸后，加入虾，用小火煮5分钟。 

最后，加入椰浆、豆芽和少许胡荽叶，一直搅拌至煮热。 

 

上菜 
将面条分配在4个碗子內里，然后倒迸叻沙汁。 

在上面放上一片新鲜胡荽叶。趁热食用。 

 

 


